令 (れい)和 (わ)４年 (ねん)
５月 (がつ)２０日 (にち)(金 (きん))
実施 (じっし)！

めむろまるごと給 (きゅう)食 (しょく)


芽 (め)室 (むろ)で生 (せい)産 (さん)された 野 (や)菜 (さい)や肉 (にく)を みんなで食 (た)べよう！


○◎○めむろまるごと給食とは○◎○
町内で生産された野菜や肉をたくさん使った給食です。
通常の給食より200円分追加した食材費を町が負担することで、芽室産食材をより多く使った献立となっています。地元産食材を食べることで郷土を知ることができるよう、工夫した献立を考えています。


令和4年度　1回目


芽 (め)室 (むろ)産 (さん)食 (しょく)材 (ざい)の紹 (しょう)介 (かい)

～５月 (がつ)２０日 (にち)（金 (きん)）の献立 (こんだて)～

[image: とうもろこしのイラスト（野菜）][image: ブタの顔のイラスト | かわいいフリー素材集 いらすとや]

■肉 (にく)なべどん
■牛乳 (ぎゅうにゅう)
■コーンのみそ汁 (しる)
■ポテトサラダ
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じゃがいも
えだまめ



芽 (め)室 (むろ)町 (ちょう)では、じゃがいもを生産 (せいさん)している農 (のう)家 (か)が435戸 (こ)あります。
生産 (せいさん)されているじゃがいもの品種 (ひんしゅ)は様々 (さまざま)で、全国 (ぜんこく)で唯一 (ゆいいつ)、芽 (め)室 (むろ)町 (ちょう)でしか生産 (せいさん)をしていない小 (こ)ぶりで丸 (まる)みのある「マチルダ」や、皮 (かわ)も中 (なか)身 (み)も紫 (むらさき)色 (いろ)をしている「シャドークイーン」など品種 (ひんしゅ)によって見 (み)た目 (め)も味 (あじ)も違 (ちが)います。今回 (こんかい)のまるごと給食 (きゅうしょく)で使用 (しよう)するものは、「北海 (ほっかい)こがね」という品種 (ひんしゅ)で、中 (なか)身 (み)は白 (しろ)くなめらかな食感 (しょっかん)が特徴 (とくちょう)です。
めむろのじゃがいも
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★クイズ★
このじゃがいもの品種 (ひんしゅ)は？
（答 (こた)えは裏 (うら)のページの右下 (みぎした)にあるよ！）

生産者 (せいさんしゃ)さんからのメッセージ

私 (わたし)の農場 (のうじょう)では電 (でん)気 (き)を使 (つか)った冷蔵 (れいぞう)庫 (こ)ではなく雪 (ゆき)を使 (つか)った冷蔵 (れいぞう)庫 (こ)でじゃがいもを保 (ほ)管 (かん)しています。これを雪室 (ゆきむろ)貯蔵 (ちょぞう)といいます。雪室 (ゆきむろ)で保 (ほ)管 (かん)をすることでじゃがいもの甘 (あま)さが増 (ま)し、２年 (ねん)以 (い)上 (じょう)も保 (ほ)管 (かん)をすることが出来 (でき)ます。北海 (ほっかい)こがねはどんな料 (りょう)理 (り)にも合 (あ)うおいしいじゃがいもです。好 (す)き嫌 (きら)いをせず、たくさん食 (た)べてもらえると
うれしいです！

じゃがいもの生産者 (せいさんしゃ)　森 (もり)浦 (うら)さん
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