
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

芽室で生産された 野菜や肉を みんなで食べよう！ 
令和８年度 ６回目 

芽室産食材の紹介 
～11月 13日（金）の献立～ 

◆あんかけ焼きそば  

◆中華サラダ  

◆アセロラゼリー    

◆牛乳 
キャベツ 

白菜の生産者 太田克志・明彦さん 

ぶたにく 

スイートコーン 

令和８年 

11 月 13 日(金) 

実施！ 

めむろまるごと給食 

 

長ねぎ はくさい 

にんじん 

今月は『白菜』と『長ねぎ』の生産者さんを紹介します 

長ねぎの生産者 鳥本孟宏・恵理さん 

長ねぎは５月に植えて、10 月に収穫します。 

みなさんが美味しく食べてくれる笑顔を思

いうかべ、愛情を込めて育てています。 

「美味しかった！」と言ってもらえることが

私たちの仕事のやりがいです。 

ぜひ味わって食べてくださいね！ 

 

 

 

主に小麦やいも、甜菜などを育てていますが、

愛菜屋に出荷する野菜（白菜・キャベツなど）も

生産しています。農作物は、ものづくりの楽しさ

がある一方、収量は天候に左右されて思い通りに

いかない難しさもあります。だからこそ、たくさ

ん採れたときは本当にうれしいです。心を込めて

育てた白菜を、ぜひ味わってください！ 

「なまら十勝野」の 

ポーズです！ 


